Kalte Speisen

Griiner Salat 6.50
Gemischter Salat 8.50
Wourst- Kdsesalat einfach/garniert 12.50
Thonsalat einfach/garniert 13.-
Sandwich (nach Angebot)

Cervelat mit Brot

Schwanaplattli _pro Person

Bauernspeck (vom Schwein) hausgerduchert
am Stick oder geschnitten per 100gr* 7.-

Bauernschiblig (vom Schaf)* 8.-

Mostbrockli(vom Schaf) am Stiick / geschnitten per

100gr*

10.50

18.50

19.-

6.50

5.50

15.50

11.-

Dazu servieren wir hausgemachtes Bauernbrot und Zopf

(Wir backen jeden Freitag, es het solangs het oder auf

Vorbestellung)*

*auch zum mitnehmen



Warme Speisen

klein gross

Schweinsschnitzel paniert 10.50 18.50
Cordon bleu 19.50
Bauernkotlette paniert 20.50
Fleischkdse mit Spiegelei 10.50
Gehacktes und Hornli mit Apfelmus 18.50
Pouletbriistli 19.50
Pouletfliigeli (4 Fligeli) 10.30
Jedes weitere Pouletfligeli 2.-

Gigot- Steack mit Krauterbutter 21.-

Lammbkotlette 20.-

Schwana- Burger (Schaffleisch) 14.50
Kaseknopfli mit Apfelmus 16.50

Dazu servieren wir:

Pommes Frites,Teigwaren, Knopfli oder 4.30 6.30
Gemiuse
Einfacher oder gemischter Salat 7.50 9.-



Wir verarbeiten ausschliesslich Fleisch aus Schweizer
Herkunft, wenn moglich aus der Region.

Lamm & Schaf

Aus eigenem Betrieb
Metzger Adrian Dobler Eggethof

Lamm und Schafprodukte kénnen bei uns gekauft werden.

Schwein

Von der Metzgerei Olbrecht, Siegershausen TG

Poulet

Von der Metzgerei Olbrecht, Siegershausen TG
Frifag Marwil

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iber mogliche
Allergene in den einzelnen Gerichten.

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MWST



Kalte Getrinke

3dl 5dl

Mineral mit/ ohne 3.60 4.60

Shorley, Rivella, Citro, Sinalco, Eistee, FiftyFifty, Slissmost,
Flauder/ lisfee & Minze 3.80 4.80
Huusiistee Hibiskus oder Minze 4dl 4.50

Fritz Kola, Zero, Misch/Masch,

Zitrone & Limo 4.-

Mineral/ Stssgetranke 1,5l 9.50
Mineral 1 Liter 8.50
Mineral 0.5 Liter 5.-

Energy Drink 5.20
Schwebs Tonic, Bitter Lemon, Berry 20cl 3.70
Saft alkoholfrei triib 50cl 5.20

Kalte Ovi/ Schoggi 3.80 4.80



Biere
Quollfrisch Lager hell 50 cl
Sonnwendlig 33cl ( alkoholfrei)
Weizen ( Appenzeller)
Weizen( Appenzeller alkoholfrei)
Mli Brau 33cl ( Altnauer Bier)
Quollfrisch Lager Hell 2dl
Offen & gespritzt ( Citro, Mineral) 4.-

Saft vom Fass (mit Alkohol)

Aperol Spriz
Lilette Wild Berry

Thurgauer Hugo

5.60

4.40

6.50

6.20

5.50

3dl 5dl

440 5.40

410 5.-

9.50

9.50

9.50



Warme Getrinke

Kaffe Creme/ Espresso 4.10
Milchkaffee(Schale) 4.50
Cappuccino 4.50
Latte Macchiato 5.20
Ovi/ Schoggi 20cl 4.50
Verschiedene Tee 4.10
Punsch ohne Alkohol 4.10
Kaffe Fertig 5.70
Verschieden Kaffee Luz 5.70
Schéaferkaffee (-mit Schlagrahm) 6.60
Schwana- Kaffee 6.60
Tee Rum 5.50

Rumpunsch mit Schuss 5.50



Weine weiss

idl 2dl  3dl 5dl

Huus-Wy 4.- 8.- 12.10 20.10
(Ermatinger Fischerwein)

Herbstgold 450 9.- 13.50 22.50
Féchy 450 9.- 13.50 22.50
Jeninser blanc de blanc 5.7011.40 17.10 28.50

Gespritzt 3.50 7.-

Weine rot

1dl 2dl 3dl 5dl

Herbstgold 450 9.- 13,50 22.50

Seelentropfli rot 450 9.- 13,50 22.50

Senza Parole 440 8.80 13.20 21.90

Apparone Carbernet 540 10.80 16.30 27.20
Rosé

Jeninser Federwys 570 11.40 17.10 28.50



Fiir unseren kleine Gaste
bis 12 Jahren

Dodo
Chicken Nuggets mit Pommes 10.50
Nemo
Fischstabli mit Pommes 10.50
Snacky
Portion Pommes Frites 4.-

Susi und Strolch

Gehacktes und Horndli und Apfelmus 10.50
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Spirituosen

Trester 55 Vol.%
Krauter 42Vol.%
Zwetschgen 37,5Vol.%
Pfliimli 45 Vol.%

Kirsch 37,5 Vol. %
Williams 40 Vol.%
Colden Apfelbrand 40 Vol.%
Gin 40 Vol.%

Bacardi 40 Vol.%
Calvados 40 Vol. %

La Vieille Prune 40 Vol.%
La Vielle Poire 40 Vol.%
Marc Morin 40 Vol.%
Grappa 40 Vol.%

Vodka 40 Vol.%

2cl 4cl
4.- 7.-
4.20 7.40
4.50 8.-
4.50 8.-
5.- 9.-
5.- 9.-
7.- 13.-
7.50 14.-
9.50 18.-
7.50 14.-
8.- 15.-
8.- 15.-
6.- 11.-
6.- 11.-
7.- 13.-



Fernet Branca 40Vol.% 5.- 9.-

Rum 37,5 Vol.% 4.50 8.-
Sherry 15 Vol.% 7.50 14.-
Remy Martin 40 Vol.% 9.50 18.-
Ballentin’s 43 Vol.% 9.50
Grand Marnier 40 Vol.% 7.-
Baileys Irish Cream 17 Vol.% 6.-
Martini weiss 6.-
Campari 6.-
Cynar 6.-
Appenzeller 6.-
Limocello 6.-
Drinks

Wodka plus 11.50
Gin Tonic 11.50
Rum Cola/ Whiskey Cola 11.50

Campari Orange 11.50



Herzlich Willkommen im
Schwana dini Beiz

Unser traditionelles Restaurant wird in-der 5. Generation mit
Hilfe-der 4. Generation gefihrt.

Zu dem Restaurant gehort auch der Landwirtschaftliche
Betrieb. Wir fiihren noch den angegliederten Bauernhof, der
auf Ackerbau, Schafzucht und Freillandhihner
ausgerichtet ist.

Unsere Offnungszeiten sind:
Donnerstag & Freitag von 16:00-23:00

Samstag von 11:00-23:00

Fiir Vereine und Gruppen 6ffnen wir auch
gerne an anderen Tagen.



Sommerkarte

Bratwurst / Cervelat mit Brot
Schafbratwurst /Schafcervelat mit Brot
Schafkasewurst

Schweinsbratwurst (pikant) mit Brot
Schweinssteak mit Krauterbutter
Gigotsteak mit Krauterbutter
Pouletbrustli

Schwandaburger (Schaffleisch)

Hamburger (Geflugel)
mit Kase

Kaseknopfli mit Apfelmus

Knoblibrot

Pommes Spezial (mit Zwiebelnchutny)
Dazu servieren wir:

Pommes- Frites oder Knopfli

Griner- oder gemischter Salat

4.30

7.50

6.50

7.50

7.50

17.50

20.-

18.50

14.50

12.50
1.-

16.50

6.50

8.70

6.30



