
 

 

Kalte Speisen 

Grüner Salat 6.50 8.- 

Gemischter Salat 8.50 10.50 

Wurst- Käsesalat einfach/garniert 12.50 18.50 

Thonsalat einfach/garniert 13.- 19.- 

Siedfleischsalat einfach/ garniert 14.50 20.50 

Schwartenmagen  9.50 

Sandwich (nach Angebot)  6.50 

Cervelat mit Brot   5.50 

Schwanäplättli    pro Person  15.50 

Bauernspeck (vom Schwein) hausgeräuchert am 

Stück oder geschnitten per Portion*  7.- 9.- 

Bauernschüblig (vom Schaf) *   8.- 

Mostbröckli(vom Schaf) am Stück / geschnitten per 

Portion*  11.-  

Dazu servieren wir hausgemachtes Bauernbrot und Zopf 

(Wir backen jeden Freitag, es het solangs het oder auf 

Vorbestellung) * 

*auch zum mitnehmen  



 

 

 

Warme Speisen 

 klein gross 

Schweinsschnitzel paniert 10.50 18.50  

Cordon bleu  19.50  

Bauernkotlette paniert  20.50 

Fleischkäse mit Spiegelei  10.50 

Gehacktes und Hörnli mit Apfelmus  18.50 

Pouletbrüstli  19.50 

Pouletflügeli (4 Flügeli)  10.30 

Jedes weitere Pouletflügeli  2.- 

Lammcevapcici (Hackfleisch)  14.50 

Lammkotlette  20.- 

Schwanä- Burger (Schaffleisch)  14.50 

Käseknöpfli mit Apfelmus  16.50 

Dazu servieren wir: 

Pommes Frites, Teigwaren,  

Knöpfli oder Gemüse  4.30  6.30 

Einfacher oder gemischter Salat 7.50 9.-  



 

 

 

Wir verarbeiten ausschliesslich Fleisch aus Schweizer 

Herkunft, wenn möglich aus der Region. 

 

Lamm & Schaf 

Aus eigenem Betrieb 

Metzger Adrian Dobler Eggethof 

Lamm- und Schafprodukte können bei uns gekauft werden. 

 

Schwein 

Von der Metzgerei Olbrecht, Siegershausen TG 

 

Poulet 

Von der Metzgerei Olbrecht, Siegershausen TG 

Frifag Märwil 

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche 

Allergene in den einzelnen Gerichten. 

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8,1% MWST 



 

 

 

Kalte Getränke 

 3dl 5dl 

Mineral mit/ ohne 3.60 4.60 

Shorley, Rivella, Citro, Sinalco, Eistee, FiftyFifty, Süssmost, 

Flauder/ Iisfee  3.80 4.80 

Huusiistee Hibiskus oder Minze  4dl  4.50 

Fritz Kola, Zero, Misch/Masch, 

Zitrone & Limo  4.- 

Mineral/ Süssgetränke 1,5l  9.50 

Mineral 1 Liter  8.50 

Mineral 0.5 Liter   5.- 

Energy Drink  5.20 

Schwebs Tonic, Bitter Lemon, Berry 20cl 3.70  

Saft alkoholfrei trüb 50cl  5.20 

Kalte Ovi/ Schoggi 3.80 4.80 

  



 

 

Biere 

Quöllfrisch Lager hell 50 cl  5.60 

Sonnwendlig 33cl ( alkoholfrei)  4.40 

Weizen ( Appenzeller)  6.50  

Weizen( Appenzeller alkoholfrei)  6.20  

Müli Bräu 33cl ( Altnauer Bier)  5.50 

Quöllfrisch Lager Hell  2dl 3dl 5dl 

Offen & gespritzt ( Citro, Mineral) 4.- 4.50 5.50 

Saft vom Fass (mit Alkohol)  4.10 

Apéro 

Aperol Spriz  9.50 

Lilette Wild Berry   9.50 

Thurgauer Hugo  9.50 



 

 

Warme Getränke 

Kaffe Creme/ Espresso 4.10 

Milchkaffee(Schale) 4.50 

Cappuccino 4.50 

Latte Macchiato 5.20 

Ovi/ Schoggi 20cl 4.50 

Verschiedene Tee 4.10 

Punsch ohne Alkohol 4.10 

Kaffee Fertig 5.70 

Verschieden Kaffee Luz 5.70 

Schäferkaffee (mit Schlagrahm) 6.60 

Schwanä-Kaffee 6.60 

Tee Rum 5.50 

Rumpunsch mit Schuss 5.50 



 

 

Weine weiss 

 1dl 2dl 3dl 5dl 

Huus-Wy 4.- 8.- 12.10 20.50 

(Ermatinger Fischerwein) 

Kopfüber Müller-Thurgau 4.50 9.- 13.50 22.50 

Féchy 4.50 9.- 13.50 22.50 

Jeninser blanc de blanc 5.70 11.40 17.10 28.50 

Gespritzt 3.50 7.- 

Weine rot 

 1dl 2dl 3dl 5dl 

Herbstgold 4.50 9.- 13.50 22.50 

Seelentröpfli rot 4.50 9.- 13.50 22.50 

Senza Parole 4.40 8.80 13.20  22.- 

Apparone Carbernet 5.40 10.80 16.30 27.20 

Rosé 

 1dl 2dl 3dl 5dl 

Jeninser Federwys  5.70 1.40 17.10 28.50 

  



 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 

bis 12 Jahre 

 

 

Dodo 

Chicken Nuggets mit Pommes 10.50 

 

Nemo 

Fischstäbli mit Pommes 10.50 

 

Snacky 

Portion Pommes Frites 4.- 

 

Susi und Strolch 

Gehacktes und Hörndli und Apfelmus 10.50 

  



 

 

Spirituosen 

 2cl 4cl 

Trester 55 Vol.% 4.50 7.- 

Kräuter 42Vol.% 4.50 7.- 

Zwetschgen 37,5Vol.% 4.50 7.- 

Pflümli 45 Vol.% 4.50 7.- 

Kirsch 37,5 Vol. % 4.50 7.- 

Williams 40 Vol.% 4.50 7.- 

Colden Apfelbrand 40 Vol.% 7.- 13.- 

La Vieille Prune 40 Vol.% 8.- 15.- 

La Vielle Poire 40 Vol.% 8.- 15.- 

Marc Morin 40 Vol.% 6.- 11.- 

Grappa 40 Vol.% 6.- 11.- 

Fernet Branca 40Vol.% 5.- 9.- 

Sherry 15 Vol.% 7.50 14.- 

Remy Martin 40 Vol.% 9.50 18.- 

  



 

 

 

Disaronno 28 Vol.% Amaretto 6.- 

Baileys Irish Cream 17 Vol.% 6.- 

Martini weiss 6.- 

Campari 6.- 

Cynar 6.- 

Appenzeller 6.- 

Limocello  6.- 

 

Drinks 

Wodka plus 11.50 

Gin Tonic 11.50 

Rum Cola/ Whiskey Cola 11.50 

Campari Orange 11.50 

  



 

 

Herzlich Willkommen im 

Schwanä dini Beiz 

 

Unser traditionelles Restaurant wird in der 5. Generation mit 

Hilfe der 4. Generation geführt. 

Zu dem Restaurant gehört auch der Landwirtschaftliche 

Betrieb. Wir führen noch den angegliederten Bauernhof, der 

auf Ackerbau, Schafzucht und Freilandhühner 

ausgerichtet ist. 

Unsere Öffnungszeiten sind: 

Donnerstag & Freitag   von 16:00-23:00 

Samstag (Ostern bis Ende Oktober) von 11:30-22:00                           

Samstag (1. November bis Ostern)         von 16:00-22:00  

 

Für Vereine und Gruppen öffnen wir auch 

gerne an anderen Tagen. 

  



 

 

Sommerkarte 

Bratwurst / Cervelat mit Brot 7.- 

Schafkäsewurst 8.- 

Schweinsbratwurst (pikant) mit Brot 8.- 

Schweinssteak mit Kräuterbutter 17.50 

Gigot-Steak mit Kräuterbutter 21.- 

Pouletbrüstli 19.50 

Schwanäburger (Schaffleisch) 14.50 

Hamburger (Geflügel) 12.50 

mit Käse 1.- 

Käseknöpfli mit Apfelmus 16.50 

Knoblibrot 6.50 

 

Dazu servieren wir: 

Pommes- Frites oder Knöpfli 4.30 6.30 

Grüner- oder gemischter Salat 7.50 9.- 


